SABORES DEL MAR

RESTAURANTE
MARISCOS

S.A.de C.V.

Mariscos frescos, recetas llenas de sabor y una experiencia para disfrutar.

Consulta nuestras especialidades y encuentra tu préximo favorito.



ENTRADAS

Comienza tu experiencia con nuestras entradas frescas y llenas de sabor.

g g s $170
Aguachile verde Coctel de camaron -

Camarén fresco con limén, pepino, cebolla Camarones con salsa de tomate, aguacate,
morada y chile verde. cilantro y cebolla.

— €D o
Ceviche de pescado Camarones empanizados

Pescado marinado en limon acompanado de Camarones crujientes acompanados de aderezo
verduras frescas. de la casa.

$120 : $210
Guacamole con totopos - Ostiones preparados
Aguacate preparado al momento con tomate,

Ostiones frescos con limén, salsa especial y
cebolla y cilantro. cebolla morada.
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TACOS

Tacos preparados al momento con tortillas calientes y mariscos frescos.

Taco de camaron

Camaron sazonado, col, pico de gallo y
aderezo especial.

Taco gobernador

Camaron con gueso fundido, chile poblano
y cebolla.

Taco de pulpo

Pulpo a la plancha acompanado de aguacate
y salsa de la casa.
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Taco de pescado

Filete de pescado empanizado con col y
salsa cremosa

Taco de marlin

Marlin ahumado guisado con tomate, cebolla
y especias.

Taco mixto

Combinacion de pescado, camaron y pulpo
con queso.
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TOSTADAS

Tostadas crujientes servidas con preparaciones frescas del mar.

Tostada de ceviche Tostada de camaron
Ceviche de pescado, aguacate, pepino y Camarén cocido con aguacate, cebolla
salsa de la casa. morada y limén

Tostada de atun Tostada de pulpo
Atln fresco con aguacate, ajonjoli y Pulpo sazonado con cebolla, pepino,
salsa oriental. aguacate y limon.

Tostada de aguachile Tostada mixta
Camarén marinado en chile verde con Pescado, camaron y pulpo acompanados
pepino y cebolla. de aguacate.
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CALDOS

Caldos calientes y reconfortantes preparados con recetas tradicionales.

Caldo de camaron Caldo de pescado

Caldo rojo con camarones, verduras y

Pescado fresco cocinado con tomate, chile
especias mexicanas.

y verduras.

e —
Caldo de mariscos Caldo de jaiba $
Camaron, pescado, pulpo y almejas en caldo

Jaiba cocida lentamente con verduras
especial.

y condimentos.

Caldo de pulpo

Caldo mixto

Pulpo tierno en caldo de tomate con

Combinacion abundante de pescado,
verduras frescas.

camaron y pulpo.
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PLATILLOS

Especialidades completas preparadas con los mejores

sabores del mar.

L.
; Y $245
Camarones al mojo de ajo

Camarones salteados con ajo y mantequilla,

Filete crujiente acomparnado de ensalada,
acompanados de arroz.

arroz y papas.

Pescado zarandeado Parrillada de mariscos

Pescado marinado con salsa especial y

Camarén, pulpo, pescado y verduras
cocinado a las brasas.

preparados a la parrilla.

- $285
Pulpo al ajillo -

Salmén a la plancha

Pulpo salteado con ajo, chile y mantequilla. Salmon acompanado de vegetales asados

y arroz.
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BEBIDAS

Bebidas refrescantes para acompanar tus platillos favoritos.

Limonada natural Cerveza
Limonada preparada al momento con limén Modelo, Corona, Victoria y Pacifico
fresco.

"
Agua de jamaica Agua de horchata
Agua fresca de jamaica servida con hielo. Bebida tradicional de arroz con canela.

Refresco Clamato preparado
Variedad de refrescos servidos frios. Clamato con limon, salsas y escarchado
especial.
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